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Steersta og dyrasta eldavél landsins komin i
hus

Fridgeir Ingi Eiriksson. mbl.is/adsend mynd

Steersta og pyngsta eldavél landsins svo vitad sé var flutt med krana inn i kjallara Laugavegs 77 par
sem Landsbankinn var adur til hdsa. Par er nu verid ad leggja lokahénd a nyjan veitingastad Eiriksson
Brasserie sem mun opna a naestu vikum. Nyja eldavélin er tonn ad pyngd og gylit ad lit. Eldavélin er af
gerdinni Spider Master og kemur fra Belgiu i gegnum Bako Isberg sem flytur eldavélina til landsins.
Verd pessarar storu, gylltu eldavélar hleypur a milljdnum kréna.

.Petta er alger snilldarvél og afkastar mjog miklu. Petta er mikil greeja og sémir sér vel hér i nyju eld-
husinu a Eiriksson Brasserie. Pad ma likja pessu vid ad vera med Formulu 1 bil i bilskarnum," segir
Fridgeir Ingi Eiriksson yfirmatreidslumadur og eigandi Eiriksson Brasserie. ,Pessi vél er meiri ad flatar-
mali en vid héfum adur séd hér a landi. Vié purftum ad auka aflid i gasinu til ad getad brunad kartofl-
urnar rétt,” segir Fridgeir og brosir.
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Fridgeir Ingi og Bjarni Akason. mbl.is/adsend mynd

Hann segir ad eldavélin sé sérstaklega honnud fyrir rymid i eldhusi veitingastadarins. ,Hun er hénnud
samkvaemt minum éskum. Vid teiknudum upp eldavélina samkveemt skipulagi i eldhdsinu og
pdntudum hana i gegnum Bako isberg. Vi hiékkum mikid til ad byrja ad elda & pessari flottu eldavél,”
segir hann.

Eldavélin er mjdg teeknileg og sérlega afkastamikil ad ségn Bjarna Akasonar, framkvaemdastjéra Bako
isberg, sem flytur vélina til landsins. ,Pad er gaman ad gera bodid upp & sérhanna svona stéra og flotta
eldavél fyrir vidskiptavini. Vid pjonustum storeldhds og bjodum upp a sérvaldar lausnir fyrir veit-
ingastadi, fyrirtaeki og stofnanir. Vid erum med mikid urval af 6llu sem vidkemur stéreldhtisum,” segir
Bjarni sem keypti nyveri® 80% hlut i Bako isberg.

Eiriksson Brasserie er, eins og fram kemur hér ad ofan, nyr veitingastadur midborgar Reykjavikur, i
endurhdnnudu hiisnaedi sem flestir landsmenn pekkja vel - fyrrum Landsbanka islands vid Laugaveg
77.

Radist var i miklar framkvaemdir i lok sidasta ars og pessu ségufraega husnaedi breytt umtalsvert.
ftalska hénnunarfyrirtaekid Design Group ltalia sa um ad breyta fyrrum bankautibui i stérgleesilegt og
notalegt brasserie! Gert er rad fyrir ad gestir geti barid lokanidurstéduna augum i mars naestkomandi.
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mbl.is/adsend mynd

Eiriksson Brasserie er mikid fjdlskyldufyrirteeki. | framlinu veitingastadarins eru hjonin Fridgeir Ingi Ei-
riksson og Sara Dégg Olafsdéttir asamt fédur Fridgeirs, Eiriki Inga Fridgeirssyni. bau eru veitingageir-
anum vel kunnug hérlendis en pau raku Hotel Holt og Gallery Restaurant i fjdlda ara auk pess ad hafa
rekid Videyjarstofu fra arinu 2010.

Fridgeir er fyrrum yfirmatreidslumadur a Michelin veitingastadnum Domaine de Clairfontaine i Lyon i
Frakklandi. beir fedgar hafa getid sér gridargott nafn fyrir mat og pjénustu hvort sem er & islandi eda &
alpjoda vettvangi, enda verid i landslidi matreidslumanna, lidsmenn i Bocuse d‘Or, heimsmeistara-
keppni matreidslumanna og radgjafar i sjonvarpi.

Matsedillinn a Eiriksson Brasserie er i evrépskum matargerdarstil par sem sérstok ahersla er 16gd a it-
alska matargerd. Glaesilegur vinkjallari hussins, stadsettur i gdmlu peningageymslunum skapar
ovidjafnanlega stemningu. Par er ad finna fageett safn vina sem samanstendur af um 3000 fldskum
sem margar hverjar eru 6faanlega 4 almennum markadi. | peningageymslunum er einkaherbergi sem
haegt er ad panta og par er dekrad vid gesti i mat og drykk.
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